REPUBLIQUE
FRANCAISE

Callbge de Paléficat
louse

Menu de la semaine du 30 mars au 3 avril

100% fait maison

Lundi 30 mars

Mardi 31 mars

Jeudi 2 avril
Repas végétarien

Vendredi 3 avril

- Crudités™ de saison

- Pates a la creme** et au
saumon

- Brie de Meaux

- Salade de fruits frais
exotiques

- Pomelos** ou asperges* a la
vinaigrette

- Chorizo grillé ou boulettes
végétariennes

- Méli-mélo de céréales et céleri
rave*** roti au miel

- Fromage blanc fermier#***

- Compote de pommes

- Taboulé* ou salade verte*
- Omelette au fromage**

- Ecrasé de carottes®*** et
potimarron®*

- Ceeur coulant au chocolat

- Fruit de saison au choix

- Crogue-monsieur au jambon
ou au fromage

- Effiloché de canard a la
moutarde a 'ancienne et au
miel

- Pommes de terre* roties et
poélée de légumes

- Yaourt aux fruits**

- Fruits au sirop

Menu susceptible de modification en raison de problémes d’approvisionnement, d’ordre matériel ou humain.
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